»
RAITEUR  cwiom

min. 1 dag BY SAUMON D’OR > ljour a
voordien aub I’avance svp

STARTERS
- ENTREES -

- APEROSCHOTEL - - KREEFTENRAVIOLI -
PLATEAU APERITIF RAVIOLES DE HOMARD

€15 pp € 18 pp

Verschillende koude hapjes en zeevruchten Z.eegroentjes - kreeftensausje (om op te warmen)

Amuse-gueules froids et fruits de mers Légumes de mer - sauce homard (pour se réchauffer)

Ak - OESTER -
- CARPACCIO - HUITRES

dagprijs / prix de jour € 3 st/pe

Keuze van vis > zalm / zeebaars / tonijn . .
< / / tonij Warm - huisgemaakte Hollandaisesaus

met huisgemaakte vinaigrettes . o
_ _ ; ; ) en verse prel
Choix de poisson > saumon / bar de ligne / thon N ) o .

Chaud - sauce hollandaise maison -
avec vinaigrettes maison

poircaux frais

ZEEVRUCHTENSCHOTELS
- PLATEAUX FRUITS DE MER -

LE MAREYEUR LE BATEAU

SAUMON D’OR

€60pp // +1/2 v €69 pp
IJSBED

6 creuse oesters - 4 platte - % Noordzeekrab

€37pp // +1/2 w#E €47 pp

IJSBED
6 creuse oesters - Y2 Noordzeekrab - langoustine
- alikruiken - Franse wulken - koningsgarnaal - ) ) : ,
. .. . . - kingkrabpoot - langoustine - wilde gamba’s
scampl’s - grijze garnalen - huisgemaakte sausjes e -
- Franse wulken - alikruiken - grijze garnalen -

koningsgarnaal - scampi’s -

LIT DE GLACE huisgemaakte sausjes
6 huitres creuse - % crabe Mer du Nord -

langoustines - bigorneaux - bulots - crevettes

LIT DE GLACE

royales - scampis - crevettes groises - N
Y amp & 4 huitres creuse ouvertes - 4 platte ouvertes - '

sauces fait maison crabe - pince de kingkrab - langoustines - gamba

sauvage - bulots - bigorneaux - crevettes grises et

royales - scampi - sauces fait maison

& www.saumondor.be
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VISSCHOTELS

- PLATS DE POISSON -

1/2 KREEFT/ HOMARD
- BELLE-VUE -

dagprijs / prix du jour

Kreeft gekookt met verse garnituur - sausjes
Homard cuit avec garniture fraiche - sauces

PIRADE-FONDUE
- VISTEPPANYAKI -

€29,80/pp

Verse Noordzeevis met bijgepaste garnituren,
marinades en sausjes.
Poisson frais de la mer du Nord avec garnitures,

marinades et sauces assorties.

- TOMAAT GARNAAL -
TOMATE CREVETTE

dagprys // prix du jour

WARME HOOFDGERECHTEN
- PLATS PRINCIPAUX CHAUDS -

- BOUILLABAISSE -
CLASSIQUE > BESTSELLER
€ 25 pp

Noordzeevis volgens dagelijjkse aanvoer
(z1e waterzool) - fijne groentjes - huisgemaakte

rouille en croutons ‘baguette du patron’
Poisson Mer du Nord selon arrivage quotidien

(voir waterzooi) - légumes -
rouille et croutons ‘baguette du patron’

- BOUILLABAISSE -
AU SAUMON D’OR

CLASSIQUE + 1/2 S € 35 pp

prix du jour, voir en ligne

Zeelaan 261 . 8670 Koksijde . T 058 52 40 92 . www.saumondor.be )

ASSIETTE
- SAUMON D’OR -

TOPPER
€29 pp
+1/2 S €39 pp

Huisgerookte Schotse zalm - op beukenhout
gerookte heilbotsneetjes -

(tomaat met gepelde garnalen = suppl. € 5) -
gepocheerde zalm - koningsgarnaal -
scampi - langoustines - gatjes - huisgemaakte
terrine - frisse groenten en fruit garnituur -
huisgemaakte sausjes

Saumon fumé maison -
Flétan fumé au bois d’hétre -
(tomate aux crevettes = suppl. 5€) - saumon cuit -
crevettes royales - scampi - langoustine - queues
de langoustine - terrine fait maison - garniture
légumes et fruits - sauces

- WATERZOOI -
VAN NOORDZEEVIS
DE POISSONS DE LA MER DU NORD
€ 29 pp
Verse noordzeevis - langoustines -
verse knapperige groentjes - aardappelen

Poisson Mer Du Nord - langoustines -
légumes croquant - pommes de terres




